
LEGENDA ALLERGENI: 

1 GLUTINE, 2 CROSTACEI, 3 UOVA, 4 PESCE, 5 ARACHIDI, 6 SOIA, 7 LATTE, 8 FRUTTA A GUSCIO, 

9 SEDANO,10 SENAPE, 11 SESAMO, 12 ANIDRIDE SOLFOROSA, 13 LUPINI, 14 MOLLUSCHI 

IL DESSERT  

(FRUTTA E DOLCI) 

 

 

 

 

 

MARGHERITA DI CACHI, GELATO DI VANIGLIA E BACARDI CARTA ORO RUM   7-12   € 8,00 

 

ANANAS, GELATO DI CREMA E STREGA DI BENEVENTO 3-7-12   € 8,00 

 

CROSTATA DI RICOTTA CON SCORZE D’ARANCIA E SCAGLIE DI FONDENTE 1-3-7-12    € 8,00 

 

BONÊT AL TRIPLO CIOCCOLATO AMARO 1-3-7-8    € 8,00 

 

CRÈME CARAMEL AL CARAMELLO SALATO 3-7-8    € 8,00 

 

GELATO DI PISTACCHI, GIN TANQUERAY E PEPE NERO 7-8-12    € 8,00 

 

GELATO DI PARMIGIANO REGGIANO E MUFFATO DELLA SALA 7-12   € 8,00 

 

GELATO DI CREMA CON GRAND MARNIER E POLVERE DI CAFFÈ 3-7-12   € 8,00 

 

GELATO AL FONDENTE AMARO CON WHISKY J&B 7-12   € 8,00 

 

SORBETTO DI UVA FRAGOLA E PISCO 12   € 8,00 

 

SORBETTO DI POMPELMO ROSA & BITTER 12   € 8,00 

 

 



LEGENDA ALLERGENI: 

1 GLUTINE, 2 CROSTACEI, 3 UOVA, 4 PESCE, 5 ARACHIDI, 6 SOIA, 7 LATTE, 8 FRUTTA A GUSCIO, 

9 SEDANO,10 SENAPE, 11 SESAMO, 12 ANIDRIDE SOLFOROSA, 13 LUPINI, 14 MOLLUSCHI 

VINI DA DESSERT 

(AL CALICE) 

 

 
BIANCHI 

 

BLANC FLAPÌ 2011 ALBERT VEVEY   € 9,00 
(DA UVE STRAMATURE DI BLANC DE MORGEX ET DE LA SALLE) 

 

CALUSO PASSITO RISERVA REVEJ 2010 CARLO GNAVI   € 8,00 

 

COLLIO PICOLIT 2015 JERMANN   € 12,00 

 

MALVASIA DELLE LIPARI 2020 CARLO HAUNER   € 8,00 

 

MARSALA SUPERIORE ORO VIGNA LA MICCIA 2016 DE BARTOLI   € 7,00 

 

ANGIALIS (NASCO) 2014 ARGIOLAS   € 8,00 

 

JURANÇON 2017 UROULAT   € 7,00 

 

TOKAJI ASZÚ 5 PUTTONYOS 2008 SAMUEL TINON   € 10,00 

 

COSSART  GORDON’S MADEIRA BUAL 10 Y.O. MEDIUM RICH 

MADEIRA WINE COMPANY   € 9,00 

 

SHERRY DULCE MOSCATEL EMILIN S.A. EMILIO LUSTAU   € 7,00 

 

 

 
ROSSI 

 

ALEATICO DI CAPRAIA CRISTINO 2015 LA PIANA   € 8,00 

 

RECIOTO DELLA VALPOLICELLA LA ROGGIA 2018 F.LLI SPERI   € 9,00 

 

PORTO RESERVA ADRIANO S.A. RAMOS PINTO   € 6,00 

 


